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	საგანმანათლებლო პროგრამის მიზნები

	სოფლის მეურნეობა მნიშვნელოვანი დარგია ჩვენი ქვეყნისთვის, განსაკუთრებით კახეთის რეგიონისათვის. ვაზი ყოველთვის იყო და არის ქართველი კაცის ღირსების სიმბოლო. ბოლო წლებში განვითარებულმა ეკონომიკურმა პროცესებმა გამოიწვია ვენახის ფართობების საგრძნობლად შემცირება, რამაც ასახვა ჰპოვა მეღვინეობის დარგის განვითარებაზეც. დღეის მდგომარეობით, გაზრდილია ბაზარზე ღვინის მოთხოვნა, შესაბამისად აუცილებელი გახდა ვენახის ახალი ფართობების გაშენება, ასევე აუცილებელია ვაზის აგროტექნოლოგიის ღონისძიებების სათანადო დონეზე შესწავლა, რაც უზრუნველყოფს ყურძნის მოსავლიანობის გაზრდას. ყოველივე ზემოთ თქმულიდან გამომდინარე,  აუცილებელია პროფესიული კვალიფიციური კადრის მომზადება მევენახეობასა და მეღვინეობაში, რომელიც მონაწილეობას მიიღებს ვენახის ახალი ფართობების გაშენებაში, ვაზის მოვლა-მოყვანასა და საუკეთესო ღვინოების დამზადების საქმეში.

   პროგრამის ძირითად მიზანს წარმოადგენს  იმ საკითხების დამუშავება, რომელიც გათვალისწინებულია მევენახეობა-მეღვინეობის პროფესიული პროგრამის III საფეხურის სტანდარტით; პროგრამაში შეტანილი საკითხები  და მისი შეთავაზების მეთოდოლოგია იმდაგვარადაა შერჩეული, რომ პროფესიული სტუდენტი მიიღებს პრაქტიკაზე ორიენტირებულ ცოდნას, რომელიც დაეხმარება, იყოს კონკურენტუნარიანი  დასაქმების ბაზარზე. 

     ამგვარად, პროგრამის მიზანია, პროფესიულმა სტუდენტმა მიიღოს ცოდნა, რომელსაც ეფექტურად გამოიყენებს პრაქტიკული სამუშაოების  შესრულებისათვის. აგრეთვე მიიღოს საჭირო ცოდნა შემდეგ საკითხებში: ვენახის ნიადაგის შერჩევა და მოვლა, ვაზის კულტურის ბიოლოგია, აგროტექნოლოგია, ვაზის მავნებლები და ავადმყოფობები, მათ წინააღმდეგ ბრძოლის ღონისძიებები  და სელექცია. აგრეთვე მნიშვნელოვანია, პროფესიულმა სტუდენტმა შეისწავლოს მეღვინეობის ძირითადი საკითხები, ყურძნის ქიმიური შედგენილობა და მასზე მოქმედი ფაქტორები, მეღვინეობაში გამოყენებული მანქანა-იარაღები, დაიცვას უსაფრთხოების წესები ვენახში და საწარმოში.

   პროფესიული პროგრამის მიზანია, აგრეთვე პროფესიულმა სტუდენტმა დაამყაროს კომუნიკაცია მევენახეობა-მეღვინეობის სფეროს სპეციალისტებთან, შეძლოს დარგთან დაკავშირებული ინფორმაციის მოძიება და გამოყენება საჭიროებისამებრ.


	პროგრამით გათვალისწინებული

სწავლის შედეგები
	ცოდნა და გაცნობიერება
ქვს ცოდნა: ნიადაგის ნიმუშების აღების, მისი თვისებების, შედგენილობის განსაზღვრისა და სავენახედ გამოყოფის შესახებ;
სავენახე ადგილის დამუშავების და ვენახის მოვლის ტექნოლოგიის შესახებ;

    ვაზის ავადმყოფობებისა და მავნებლების გამოვლენისა და მათ წინააღმდეგ ბრძოლის ღონისძიებების დროს გამოყენებული პესტიციდების შესახებ;

   პესტიციდების კლასიფიკაციის და თითოეულის დანიშნულებისამებრ გამოყენების შესახებ.
   ვაზის ბიოლოგიის, ორგანოგრაფიის და გამრავლების შესახებ;

    ზოგადი, არაორგანული, ორგანული ქიმიის ძირითადი ცნებების, დებულებების და კონცეფციების შესახებ.
      ვაზის კულტურის ზრდა-განვითარებისათვის აუცილებელი       ელემენტების შესახებ;

     ვენახის განოყიერებისათვის საჭირო სასუქების ქიმიური და ფიზიკური თვისებების შესახებ;

   რთვლის ჩატარების და ყურძნის ძირითადი მახასიათებლების განსაზღვრის შესახებ;

ყურძნის ნიმუშში შაქრიანობისა და ტიტრული მჟავიანობის განსაზღვრის მეთოდის შესახებ;

მეღვინეობის საწარმოს გეგმის დამუშავების, ქართული ოჯახური    
მარნის სახეობების, საფუარების, საფუარის უჯრედის აგებულების  შესახებ;

მეღვინეობის ისტორიის, ღვინის წარმოების შესახებ მსოფლიოში, საქართველოს მეღვინეობის,  საქართველოში წარმოებული ღვინის ტიპების, მეღვინეობის თეორიის და, ნედლეულის შესახებ მეღვინეობაში; 
     ღვინის ქარხნებში ძირითადი ტექნოლოგიური პროცესების 

ჩატარების შესახებ;

მეღვინეობაში გამოყენებული მანქანა-იარაღების შესახებ;

   მეღვინეობაში გამოყენებული მანქანა-დანადგარების (კლერტსაცლელი, წნეხები, უწყვეტი ქმედების პერიოდული ქმედების მექანიკური და პნევმატური წნეხები. ტუმბოები: ცენტრიდანული, დგუშიანი, იმპელერიანი, ექსცენტრიული. ფილტრები: დიატომიტის, ფირფიტების, მემბრანული, როტაციული, ვაკუმიანი) შესახებ; 

   ღვინის ჭურჭელის (ხის კასრები, ლითონის ჭურჭელი, პლასტმასის და ბეტონის ჭურჭელი, დურდოს სადუღარი ჭურჭელი, ქვევრები) შესახებ;
 ტემპერატურის რეგულირების სისტემის ( ღვინის გაციება, მილი
მილში თბომცვლელი, ულტრამაცივარი, პასტერიზატორი) შესახებ;

    შრომითი ურთიერთობების და სანიტარული ნორმების შესახებ;    

    ღვინის ხარისხის კონტროლის პრინციპების, პროცესებისა და ზოგადი კონცეფციების შესახებ;
    ვიზუალურად ღვინის ორგანოლეპტიკური შეფასების შესახებ:  

    ფერის ინტენსივობის, ტონის ანუ ფერის ნიუანსის, გამჭვირვალობის, ნახშირორჟანგის შემცველობის, ჭიქაში ქაფის წარმოქმნის, კონსისტენციის შეფასების შესახებ;

    ყნოსვით ღვინის ორგანოლეპტიკური შეფასების შესახებ: ჯიშური არომატის, მეორეული დუღილის არომატის, დავარგების ბუკეტის. ღვინის ზადების, ღვინის სიმღვრივის სახეების, ღვინის ავადმყოფობების შეფასების შესახებ;

    ღვინის ქიმიური ანალიზების და მიკრობიოლოგიური კონტროლის შესახებ. 

    სანიტარულ-ჰიგიენური ნორმების დაცვისა და შრომის უსაფრთხოების შესახებ მევენახეობასა და მეღვინეობაში;

  პირადი ჰიგიენის, გარემოს დაცვის, ნარჩენების უტილიზაციის შესახებ.
   ინტერნეტით მუშაობის და  ელექტრონული ფოსტის შექმნასა და გამოყენების შესახებ.  

   უცხო ენაში ძირითადი გრამატიკული ელემენტებისა და სასაუბრო ერთეულების ცოდნა
 აცნობიერებს: მევენახეობისა და მეღვინეობის დარგში გართულებული   სხვადასხვა ამოცანების შესასრულებლად  ნაბიჯების გადადგმის აუცილებლობას.
ცოდნის პრაქტიკაში

 გამოყენების უნარი
შეუძლია: ნიადაგთმცოდნეობის  სპეციფიკისათვის დამახასიათებელი უნარების ფართო სპექტრის გამოყენება, ნიადაგების ჭრილის მომზადებისა და ნიმუშების  აღებისათვის სათანადო მეთოდების, ინსტრუმენტებისა და მასალების შერჩევა და მისადაგება;
   ვაზის მწვანე ოპერაციების ჩატარება, ვენახის განოყიერების და მორწყვის ჩატარება.
   ვაზის სანამყენე მასალის შერჩევა და მყნობის განხორციელება. ნამყენის შენახვის და მოვლის უკეთესი პირობების შექმნა.

   ვაზის დაავადების გამომწვევი ორგანიზმის ამოცნობა;

   მავნებლის სახეობის ამოცნობა და მავნეობის ხარისხის  შეფასება;

  ვაზის ავადმყოფობების და მავნებლების წინააღმდეგ ბრძოლაში გამოყენებული პესტიციდების გამოყენებისას შესატანი ნორმების და დოზების განსაზღვრა;

პესტიციდების გამოყენებისას სანიტარულ-ჰიგიენური ნორმების დაცვა.

    ხელმძღვანელის მეთვალყურეობის ქვეშ ლაბორატორიული სამუშაოების განხორციელება, საშუალო სირთულის ქიმიური ანალიზის ჩატარება, დავალების შესასრულებლად აუცილებელი სხვადასხვა  მიდგომის გაანალიზება, სამუშაოს განხორციელებისათვის სათანადო  მეთოდის, რეაქტივებისა და ქიმიური ჭურჭლის (დანადგარის) შერჩევა.

   ვაზის განოყიერებისათვის საჭირო სასუქების შესატანი ნორმების განსაზღვრა, სასუქების ვარგისიანობის განსაზღვრა  მისი პროცენტული შედგენილობის მიხედვით.

   ყურძნის ძირითადი ფიზიკურ-ქიმიური პარამეტრების განსაზღვრა; 
   რთვლის ვადის განსაზღვრის ძირითადი პრინციპების გამოყენება; 
   ყურძნის ნიმუშში შაქრიანობისა და ტიტრული მჟავიანობის განსაზღვრა;  
   მეღვინეობის საწარმოს გეგმის დამუშავება; 

   ქართული ოჯახური მარნის სახეობების შექმნის პერსპექტივების დასახვა.

   საფუარის სახეობების შერჩევა ალკოჰოლური დუღილის ჩასატარებლად;

    საფუარის  აერობული სუნთქვის საშუალებით მისი გამრავლების ჩატარება და ანაერობული დუღილის პროცესების წარმართვა;

    რძემჟავა ბაქტერიების ზოგიერთი სახის გამოყენება ვაშლმჟავა- რძემჟავა დუღილის დროს.
   ყურძნის ძირითადი ფიზიკურ-ქიმიური პარამეტრების განსაზღვრა; 
   ალკოჰოლური დუღილის ჩატარება; 
   სპორტანულ დუღილის შეჩერება; 
   ალკოჰოლურ დუღილზე მომქმედი ფაქტორების კონტროლი;
   დარღვევების კორექტირება ალკოჰოლური დუღილის მსვლელობისას;
    ვაშლ-რძემჟავა დუღილის ჩატარება;
    ღვინის მოვლა, ლექზე დავარგება, კასრებში დავარგება, ღვინის დამუშავება, ზადის კორექცია, მეღვინეობის ტექნოლოგიურ ოპერაციებში მონაწილეობის მიღება, ღვინის ჩამოსხმაში მონაწილეობა.

     ღვინის ორგანოლეპტიკური შეფასება ვიზუალურად: ფერის ინტენსივობის, ტონის ანუ ფერის ნიუანსის, გამჭვირვალობის, ნახშირორჟანგის შემცველობის, ჭიქაში ქაფის წარმოქმნის, კონსისტენციის შეფასება;

     ყნოსვით: ჯიშური არომატის, მეორეული დუღილის არომატის, დავარგების ბუკეტის. ღვინის ზადების, ღვინის სიმღვრივის სახეების, ღვინის ავადმყოფობების შეფასება;

    ღვინის ქიმიური ანალიზების ჩატარება  და მიკრობიოლოგიური  კონტროლი.

  შრომის უსაფრთხოების წესებისა და ნორმების დაცვა;
  დამხმარე მასალებთან მუშაობის წესებისა და საშუალებების გამოყენება; 

   ხანძარსაწინააღმდეგო უსაფრთხოებისა და აალებად
პროდუქტებთან მუშაობის წესების დაცვა; 

 ამკრძალავი და გამაფრთხილებელი პლაკატების, სხვადასხვა
დამცავი საშუალების გამოყენება; 

  დაზარალებულისთვის პირველი სამედიცინო დახმარების გაწევა; 

  მანქანა-დანადგარებისა და საღვინე ჭურჭელის რეცხვა სან
ჰიგიენური და ეკოლოგიური ნორმების დაცვით; 

     საამქროების ჭერის, კედლების, იატაკის, საკანალიზაციო სისტემის, ასევე სამუშაო ინვენტარის დასუფთავება დადგენილი სან-ჰიგიენური და ეკოლოგიური ნორმების დაცვით. 
   MS Office 2007 საოფისე პაკეტის გამოიყენება  დოკუმენტების შექმნისათვის, ასევე წარმოადგინოს პრეზენტაციები მისთვის სასურველ თემაზე. 

     საერთაშორისო კომპიუტერულ ქსელ Internet-თან და ელექტრონულ ფოსტასთან მუშაობა. 

    კომუნიკაციის და ცოდნის გაღრმავების მიზნით  ინტერნეტის საშუალებით დამოუკიდებლად მოძიება მისთვის სასურველი ინფორმაციის და გამოიყენება სურვილისამებრ.

 ელემენტარული უცხო ენაზე ტექტსების აღქმა-გაგება; მარტივ სასაუბრო მასალაზე დაფუძნებით მცირე ზომის  ტექსტების აგება როგორც წერილობით, აგრეთვე ზეპირად;
დასკვნის უნარი

შეუძლია:  განსხვავებულ სიტუაციებში მევენახეობა-მეღვინეობის სფეროში წარმოქმნილი პრობლემების გადასაჭრელად ინფორმაციის ცნობილი წყაროებით სარგებლობა, მათი შეფასება და ანალიზი;
ანალიზზე დაყრდნობით მნიშვნელოვანი  დასკვნების გაკეთება.
კომუნიკაციის უნარი

   შეუძლია: ზეპირი და წერილობითი კომუნიკაცია მევენახეობასა და მეღვინეობის პროფესიასთან დაკავშირებულ საკითხებზე განსხვავებულ სიტუაციებში გააზრება, წარმოქმნილი პრობლემების შესახებ ინფორმაციის დეტალური და ამომწურავი  მიწოდება დარგის სპეციალისტებისათვის, პროფესიულ საქმიანობასთან დაკავშირებული საინფორმაციო და საკომუნიკაციო ტექნოლოგიების ეფექტიანად გამოყენება, უცხო ენის პრაქტიკული გამოყენება.

სწავლის უნარი 

   შეუძლია:   სასწავლო პროგრამის მთლიანი ათვისება, ნასწავლი მასალის გადმოცემა, შეფასების მიღება, მევენახეობისა და მეღვინეობის ლიტერატურის და სხვა წყაროების მოძიება, დამუშავება და ანალიზი.

წინასწარ განსაზღვრული ამოცანების ფარგლებში საკუთარ სწავლაზე პასუხისმგებლობის აღება.

ღირებულებები

   აცნობიერებს: მევენახეობისა და მეღვინეობის სფეროში  საკუთარ მოვალეობებს,  ფუნქციებს და პასუხიმგებლობას. იცავს პროფესიული ეთიკის ნორმებს და მომხმარებლებთან უთიერთობის კულტურის მოთხოვნებს.

შეუძლია:  განსხვავებულ სიტუაციებში პროფესიული საქმიანობისათვის  


	სტუდენტთა ცოდნის შეფასების სისტემა
	        შეფასების სისტემა უშვებს:

        ა) ხუთი სახის დადებით შეფასებას:

        ა.ა)(A) ფრიადი - მაქსიმალური შეფასების 91% და მეტი;

        ა.ბ)(B) ძალიან კარგი - მაქსიმალური შეფასების 81-90%;

        ა.გ)(C)  კარგი - მაქსიმალური სეფასების 71-80%;

        ა.დ)(D) დამაკმაყოფილებელი - მაქსიმალური შეფასების 61-70%;

        ა.ე)(E) საკმარისი - მაქსიმალური შეფასების 51-60%;

        ბ) ორი სახის უარყოფით შეფასებას:

        ბ.ა) (FX) ვერ ჩააბარა - მაქსიმალური შეფასების 41-50%, რაც ნიშნავს, რომ პროფესიულ სტუდენტს ჩასაბარებლად მეტი მუშაობა სჭირდება და

       ეძლევა დამოუკიდებელი მუშაობით დამატებით გამოცდაზე ერთხელ გასვლის უფლება.
       ბ.ბ) (F) ჩაიჭრა - მაქსიმალური შეფასების 40% და ნაკლები, რაც ნიშნავს, რომ პროფესიული სტუდენტის მიერ ჩატარებული სამუსაო არ არის 

       საკმარისი და მას საგანი ახლიდან აქვს შესასწავლი.

       სასწავლო კურსის/მოდულის მაქსიმალური შეფასება 100 ქულის ტოლია.

       შეფასება ითვალისწინებს:

       ა) შუალედურ შეფასებას 60%

       ბ) დასკვნითი გამოცდის შეფასებას 40%

       პროფესიულ სტუდენტს უფლება აქვს გავიდეს დამატებით გამოცდაზე დასკვნით გამოცდაზე უარყოფითი შეფასების მიღების შემთხვევაში,  

       არანაკლებ 10 დღეში.
      კრედიტის მიღება შესაძლებელია მხოლოდ სილაბუსით გათვალისწინებული სწავლის შედეგების მიღწევის შემდეგ.
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